
Falanghina Basilicata IGT

"Vulcanico"

Giallo paglierino tenue con riflessi verdolini. Al naso i

profumi sono intensi e persistenti con sensazioni  che

ricordano piccoli fiori bianchi e frutta. Al palato si

presenta fresco ed equilibrato, con un finale pulito.

Abbinamenti:

Aperitivo, oppure con antipasti e piatti a base di pesce e

verdure, formaggi freschi.

DETTAGLI

PRODOTTO:

Tipologia: Vini Bianchi

Colore: Bianco

Uvaggio: 100% Falanghina

Nazione: Italia

Regione: Basilicata

Denominazione: Basilicata IGT

Formato: 75 cl.

Consumo: Da subito a 5 anni.

Temperatura di servizio: 10°C nel calice.
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