
1673 Trento DOC Brut Rosé

Millesimato

Perlage finissimo e persistente. Colore rosa antico

delicato e brillante. All’olfatto le prime sensazioni sono di

more e mirtilli freschi, nota di fragoline di bosco finale.

Palato ricco, setoso, con note di rosa canina, ciliegia

matura e marzapane. Il Pinot Nero dona ricchezza

gustativa in armonia con la struttura sapida e fresca.

Abbinamenti:

Grandi salumi della bassa padana, si parla di Zibello.

DETTAGLI

PRODOTTO:

Tipologia: Spumanti Rosè metodo Classico / Champagne

Colore: Rosato

Uvaggio: 100% Pinot Nero

Nazione: Italia

Regione: Trentino

Denominazione: Trento DOC

Formato: 75 cl.

Consumo: Potenziale d' invecchiamento: 7 / 8 anni.

Temperatura di servizio: 10° c nel calice.
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