Sybaris

Colore arancio, profumi agrumati, sentori esotici.

Birra non pastorizzata, deve il nome ad un paese sul Mar
lonio, dove viene prodotto il miele d'arancio che dona
queste note profumate che rendono speciale Sybaris.

Indicazioni:

Disponibile da Marzo a Settembre. Conservare la
bottiglia in posizione verticale, al fresco (<16°C) e
lontano da fonti luminose.

Abbinamenti:
Insalata di riso, piatti freddi in genere.

DETTAGLI Fermentazione: Alta

PRODOTTO: Colore: Ambrata
Stile: Saison
Gradazione: 5,2% Vol.
Nazione: Italia
Regione: Piemonte
Formato: 50cl.
Temperatura di servizio: 6-8°C
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