Franziskaner Hefeweizen

Tipico colore oro-ramato opalescente, la schiuma bianca,
compatta e abbondante. Classici i profumi di fruttata
tropicale (banana) con un leggero accenno di agrume.
Carbonatazione accentuata proprio dello stile

Weiss, fresca, leggermente speziata e fruttata, al palato.
Finale delicatamente acidulo.

Abbinamenti:
Ndrnberger Wirstchen.
Franziskaner
WEISSBIER
DETTAGLI Fermentazione: Alta
PRODOTTO: .
Colore: Bionda
Stile: Weizen
Gradazione: 5.0% Vol.
Nazione: Germania
Formato: Fusto 20
Temperatura di servizio: 6°C
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