
Vermentino Maremma Toscana DOC

"Scalandrino"

Fermentazione e affinamento in barriques di rovere

francese. Lo Scalandrino è morbido al palato, sapido,

armonico, persistente, il bouquet è fruttato e persistente

con sentori di fiori di campo, spezie, erbe aromatiche,

frutta matura, miele. 

Abbinamenti:

 Piatti di pesce saporiti anche alla griglia o di carni

bianche in umido.

DETTAGLI

PRODOTTO:

Tipologia: Vini Bianchi

Colore: Bianco

Uvaggio: Vermentino bianco 100%

Nazione: Italia

Regione: Toscana

Denominazione: Maremma Toscana DOC Vermentino

Formato: 75 cl.

Consumo: Potenziale di invecchiamento 3 anni.

Temperatura di servizio: 12 ° C nel Calice.

Premi e riconoscimenti: 2016 90/100 James Suckling; 2015 91/100 James Suckling
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