
Robinson's Old Tom 

Chocolate

Gusto caldo e ricco di sfumature cha vanno dal torrefatto

al dolce, creata in collaborazione con il maestro

cioccolatiere Dunn, unisce un ricercatissimo cacao e

la vaniglia Bourbon.

Abbinamenti:

Tagliolini al cacao o paste e gnocchi alle castagne.

DETTAGLI

PRODOTTO:

Fermentazione: Alta

Colore: Scura

Stile: Brown Ale

Gradazione: 6,0 % Vol.

Nazione: Regno unito

Formato: 33 cl.

Temperatura di servizio: 8° C.
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