
Orval

Schiuma candida, il profumo è aromatico, di luppolo,

 retrogusto secco e persistente  dovuto al "dry-hopping",

ovvero l'impiego di fiori freschi di luppolo inseriti nei tini

di fermentazione. 

Indicazioni:

Birra da meditazione.

Abbinamenti:

Crostini con patè d'oca, battuto di olive.

DETTAGLI

PRODOTTO:

Fermentazione: Alta

Colore: Rosato

Stile: Trappista

Gradazione: 6,2 % Vol.

Nazione: Belgio

Formato: 33 cl.

Temperatura di servizio: 7° C.
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