
"Ronché"

Vino Rosso

12 mesi in rovere Francese da 10 hl inframezzato da

passaggi in Barrique. Colore rosso rubino carico con

riflessi violacei. Fruttato e speziato con note di pepe nero.

Vino di medio corpo con tannini soffici, palato

corrispondente.

Abbinamenti:

Carni rosse, cacciagione, arrosti, portate di formaggi

stagionati.

DETTAGLI

PRODOTTO:

Tipologia: Vini Rossi

Colore: Rosso

Uvaggio: Merlot ; Gamaret

Nazione: Italia

Regione: Lombardia

Denominazione: Vino Rosso

Formato: 75 cl.

Consumo: Potenziale di invecchiamanto 7 anni

Temperatura di servizio: 16° C nel Calice
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