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DETTAGLI
PRODOTTO:

Tipologia:
Colore:
Uvaggio:
Nazione:
Regione:
Formato:
Consumo:

Temperatura di servizio:

Cuvée Brut Rosé

Affinamento sulle lisi per 3 mesi circa, 5 mesi di
permanenza sui lieviti dopo la rifermentazione in
autoclave. Pinot Nero 100 % per Ottenere un rose dal
tipico tratto distintivo di piccoli frutti rossi. Buona
freschezza, delicato il perlage.

Indicazioni:
Il Rosé Cesarini Sforza & un piacevcole compagno per un
romantico téte-a-téte.

Abbinamenti:
Perfetto come aperitivo, ottimo sul crudo di pesce.

Spumanti Rosé metodo Charmat
Rosato

100% Pinot Nero

Italia

Trentino

75cl.

Potenziale di invecchiamento 1 anno

8°C

Di.Be. srl - info@dibesrl.com - www.dibesrl.com - 0332 975079


http://www.tcpdf.org

